Ostermuffins mit Karotte
mit BAHLSEN Ohne Gleichen Waffeln

Zubereitungszeit: ca. 1,5 h (ohne Back- und Kihlzeit)

Zutaten fiir 12 Muffins

8 BAHLSEN Ohne Gleichen Waffeln
280 g Mehl

80 g Kakaopulver

1,5 TL Natron

1 TL Backpulver

1 Msp. Salz

220 g Zucker

100 g geschmolzene Butter

2 Eier

280 ml Buttermilch

Frische Stangel der Karotte zur Dekoration
12 Muffins-Papierférmchen

Zutaten fir die Karotten-Ganache
120 g Sahne

175 g weilRe Schokolade

Orange Lebensmittelfarbe

So geht's

1. Backofen auf 200 Grad Celsius vorheizen.

2. BAHLSEN Ohne Gleichen in feine Stiicke hacken.

3. Mehl, Kakaopulver, Natron, Backpulver und Salz in einer Schiissel vermengen.

4. In einer weiteren Schissel Zucker und Butter schaumig schlagen. Eier hinzugeben und gut
untermixen. Zuletzt die Buttermilch hinzugeben.

5. Nunwerden nach und nach die trockenen Zutaten unter den flissigen Mix geriihrt. Darauf
achten, dass alle trockenen Zutaten gut untergemischt werden ohne zu lange zu rithren (das
macht den Teig zah).

6. Zuletzt werden dem Teig die gehackten BAHLSEN Ohne Gleichen Stlicke beigefiigt.

7. Ein Muffinblech mit Papierformchen auskleiden und gro3ziigig mit Teig befiillen. Die Muffins
werden nun ca. 20-25 Minuten gebacken.

8. In der Zwischenzeit kann die Fullung fur die “Karotte” vorbereitet werden. Hierfur die weil3 e
Schokolade in grobe Stiicke hacken und in eine Glas- oder Porzellanschiissel geben.

9. Sahne in einem Topf erwarmen (soll nicht kochen) und tber die weiR e Schokolade giel3en.
Ruhren bis die weil3 e Schokolade wollstandig geschmolzen ist. Die Masse wird nun mit
oranger Lebensmittelfarbe eingefarbt, in einen Spritzbeutel gefiillt und mindestens 30 Minuten
kalt gestellt.

10. Muffins aus dem Ofen nehmen und auskuhlen lassen.

11. Mit einem Messer oder Kartoffelschaler die Muffins nun kegelférmig aushéhlen. Dabei darauf
achten, dass nicht ganz bis zum Boden ausgehohit wird.

12. Die Lécher werden anschliefdend mit der “Karotten”-Ganache gefiillt und mit Karottenstangel
garniert.
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