Pralinen mit BAHLSEN Comtess BAILEYS

Zubereitungszeit: ca. 60 Minuten + 15 Minuten Kiihlzeit

Zutaten fiir ca. 20 Pralinen

1x BAHLSEN Comtess BAILEYS

1 Schuss BAILEYS

30 g Frischkase

300 g Zartbitterkuvertire

Krokant, getrocknete Bliten etc. zum Verzieren

So geht’'s

1. Mit einer Gabel BAHLSEN Comtess fein zerbroseln bis eine sandige Masse entsteht.
2. Mit Frischkase und BAILEYS in einer groBen Schissel gut vermengen.

3. Aus der Masse nun kleine Balle rollen und auf einem mit Backpapier ausgelegtem
Blech legen. Ein Ball entspricht ca. einem Essloffel der Teigmasse.

4. Wahrend die Kuverttire vorbereitet wird, die Balle am besten kuhl stellen.

5. Kuvertiire Uber Wasserbad schmelzen.

6. Mit Hilfe einer Gabel die Kuchenballe nun in der geschmolzenen Kuvertire rollen
und wieder zurlick auf das Backpapier legen. Darauf achten, dass Uberschissige
Kuvertiire vorher abgestrichen wird damit die Pralinen keine “FiiBchen” bekommen.

7. Pralinen nach Belieben mit Krokant, getrockneten Bliiten o. A. verzieren und vor dem
Servieren kuhl stellen.
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