BAHLSEN
Ohne Gleichen Erdbeer - Pralinen

6 Stuck
1 Pck. 125 g Bahlsen Ohne Gleichen Vollmilch

Fiir die Fiillung:
75 g TK Erdbeeren
75 g Mascarpone
1 Pck. Sahnesteif
10 g Puderzucker
V> TL Zitronensaft

Fiir die Fiillung die Erdbeeren auftauen lassen, plrieren und mit Mascarpone, Sahnesteif und Puderzu-
cker mit einem Handrihrgerat (Rihrbesen) in einer hohen Rithrschiissel cremig aufschlagen.

2/3 der Erdbeercreme auf die Waffelseite von 6 Ohne Gleichen Keksen streichen und mit den restlichen
Keksen, wieder mit der Waffelseite, auf die Creme legen. Die restliche Erdbeercreme in einen Spritzbeutel,
mit gezackter Tille, fillen und die Creme auf die Kekse spritzen.

Die Erdbeer- Pralinen etwa 30 Minuten in den Kihlschrank stellen, dann servieren.
Nach Belieben mit Dekorherzen verzieren.

Tipp: Unter die Erdbeercreme 1 TL fein gehackte Pfefferminzblatter rihren und mit
Pfefferminzblattern garnieren.
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